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Griiner Veltliner
RIED BRUNNDOPPEL
Traisental Reserve
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RIED BRUNNDOPPEL TRAISENTAL pac
RESERVE GRUNER VELTLINER 2022

HERKUNFT
REBSORTE
KATEGORIE
ANALYSE

OPTIMALE TRINKREIFE
GTIN 13 FLASCHENCODE
GTIN 13 KARTONCODE 6ER

LAGE

VINIFIKATION

WEINBESCHREIBUNG

SERVIERVORSCHLAG
SPEISENEMPFEHLUNG

AUSZEICHNUNGEN

Ried Brunndoppel, Nuf3dorf/Traisen, Traisental

Griiner Veltliner

DAC Reserve

Alkohol: 13,5 % vol.
Sdure: 49¢g/L
Restzucker: 3,7 g/L, trocken
2024-2036

9005565060897
9005565660899

Brunndoppel ist mit iiber 400 m Seehéhe die fast hochste
Lage im Weinbaugebiet Traisental. Sie ist mit 20%
Hangneigung rein nach Siiden ausgerichtet. Hier kommt
das stark kalkhaltige Konglomeratgestein bis direkt an
die Oberfliche, den Oberboden bildet eine leichte sandig
steinige Auflage.

Alter der Rebstocke 20 bis 50 Jahre. Gestaffelte Handlese
- gerebelt, in der pneumatischen Presse den Saft von den
Beeren getrennt — 18 Tage temperatur-kontrollierte
Girung im Stahltank, auf der Vollhefe bis Mitte Dezem-
ber, dann Feinhefelagerung. Abfiillung im Juli 2023,
danach Lagerung in der Flasche. Im Verkauf ab 2024.

Jugendliche Farbe, einladende gelbe Frucht, Honigmelo-
ne, Nashi-Birne, Gewiirznelke, gehaltvoll, straffe Struk-
tur, pikantes Finish, langer Nachhall, Potenzial.

- Beschreibung von Willi Balanjuk, A la Carte

Trinktemperatur: 9-12°C, Burgunderglas

Zu feinen Braten, kriftigen Gerichten wie Kalbsstelze
oder im ganzen gebratener Pute aber auch aromatisch-

dichten Nudelgerichten wie Steinpilzen a la Créme.

A la Carte - 93+ Punkte
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