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Ried Hochschopf
Traisental Griiner Veltliner 2021

Herkunft Traisental

Rebsorte Griiner Veltliner

Kategorie DAC

Analyse Alkohol: 13,0 % vol.
Sidure: 5,9 g/L
Restzucker: 2,8 g/L, trocken

Optimale Trinkreife 2022-2028

GTIN 13 Flaschencode 9005565060910

GTIN 13 Kartoncode 6er 9005565660912

Lage Die Ried Hochschopf liegt in der KG Neusiedl zwi-
schen Nufidorf und Wagram o. d. Traisen auf Seehohen
zwischen 250 und 360m. Hier sind die Léssanwehun-
gen sehr michtig, wobei sich unser Hochschopf im
oberen Terrain befindet und hier auch hiufig Konglo-
merat an die Oberfliche kommt.

Der kalkhaltige Lossboden bietet eine gute Speicher-
kraft und eine ausgewogene chemische und mineralogi-
sche Zusammensetzung. Die Lage ist nach Siiden und
Osten positioniert und gegen Norden und Westen vor
allem durch den Spatzenberg gut geschiitzt.

Viniﬁzierung Selektive Handlese am 19.10.2021, gerebelt, in der
pneumatischen Presse den Saft von den Beeren ge-
trennt, 2 Wochen temperaturkontrollierte Garung im

‘\ Stahltank bei 19°C, auf der Feinhefe bis Ende Jinner
N / 2021, abgefiillt im Mirz 2022.
N

Kostnotiz Helles Gelbgriin, Silberreflexe. Zart nach Anis und
Kriuter, frische Apfelaromen, etwas Birne, ein Hauch
von frischen Orangenzesten. Stoffig, komplex, reife
Kernobstnuancen, feiner Siurebogen, wiirziger Ab-

: gang, bereits gut antrinkbar und entwickelt, geschmei-
PRE[K dig im Nachhall.

J..

Serviervorschlag Trinktemperatur: 8—12°C

Speisenempfehlung Ein prisenter Speisenbegleiter, der sich dennoch nicht
in den Vordergrund spielt, zu Aufldufen mit Gemiise,
hellem Gefliigel oder kalten Gerichten mit eingelegtem
Gemiise oder Riucherfisch.

Griiner Veltliner
RIED HOCHSCHOPF
Traisental

Auszeichnungen 91 Falstaff Punkte
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