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DAC

Alkohol: 13,0 %vol
Saure: 5,5g/L
Restzucker: 2,4 g/L, trocken
2024-2030

9005565056272
9005565656274

Dieser Wein kommt aus unseren guten Lagen vom West-
ufer der Traisen. Das kalkhaltige Konglomeratgestein und
die zum Teil michtigen Ldssanwehungen bringen ihm
Mineralitit, Wiirze und eine feine Frucht.

Kammerling steht fiir gesteinsbildende Mikrofossilien, die
auch in unserem Konglomeratgestein vorkommen, deren
Kalkschalen zur Geschmacksbildung unserer Weine beitra-

gen.

Alter der Rebstocke 10 bis 60 Jahre, Lese per Hand von 11-
17.10.2023, gerebelt, gequetscht, in der pneumatischen
Presse den Saft von den Beeren getrennt, 2-3 Wochen
temperaturkontrollierte Girung im Stahltank, 3 Monate
auf der Feinhefe, Abfiillung im Mirz 2024.

Helles Griingelb, silberfarbene Reflexe. Frische weifle
Kernobstaromen, ein Hauch von Wiesenkriutern, feine
tabakige Wiirze. Saftig, elegant, feine Fruchtsiifle, ange-
nehmer Siurebogen, balanciert und anhaftend, macht Lust
auf ein zweites Glas. - Peter Moser, Falstaff

Trinktemperatur: 7-9°C

Ein vielseitig einsetzbarer Speisenbegleiter zu klassischer
Wiener Kiiche vom Schnitzel bis zum Tafelspitz aber auch

zu einer guten Heurigenjause oder Fleisch-Fondue.
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