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Griiner Veltliner
RIED ROSENGARTEN
Traisental

Jeo

PREI

RIED ROSENGARTEN
TRAISENTAL oac GRUNER VELTLINER 2023

HERKUNFT
REBSORTE
KATEGORIE
ANALYSE

OPTIMALE TRINKREIFE
GTIN 13 FLASCHENCODE
GTIN 13 KARTONCODE 6ER

LAGE

VINIFIKATION

KOSTNOTIZ

SERVIERVORSCHLAG
SPEISENEMPFEHLUNG

AUSZEICHNUNGEN

Ried Rosengarten, Wagram/Traisen, Traisental
Griiner Veltliner
DAC

Alkohol: 13,5 %vol
Sdure: 54¢g/L
Restzucker: 4,1 g/L, trocken

2024-2032
9005565166131

9005565666136

Die Ried Rosengarten liegt in Wagram o. d. Traisen. Die
Lage ist sehr luftig und nach Siiden und Osten exponiert.
Auf dem Konglomerat-Muttergestein gibt es michtige,
sandige Lossanwehungen. Der Boden mit seinem pri-
genden, hohen Kalkanteil, und das entsprechende
Mikroklima fithren zu sowohl fruchtigen dichten Wei-
nen, als auch zu Wiirze und Mineralitit.

Handlese zwischen 12. und 30.10.2023, erste und zweite
Selektion der alten Reben in der Ried Rosengarten, scho-
nend gerebelt, in der pneumatischen Presse den Saft von
den Beeren getrennt, schonende Gérung im Stahltank fiir
ca. 3 Wochen, bis Mitte Jinner auf der Vollhefe, Abfiil-
lung Mirz 2024.

Mittleres Gelbgriin, silberfarbene Reflexe. Zart tabakig-
kriuterwiirzig unterlegte gelbe Kernobstnuancen, fri-
scher Apfel, etwas Mango, ein Hauch von kandierten
Orangenzesten. Kriftig, saftig, elegant, feiner Siurebo-
gen, angenehme Fruchtsiile im Abgang, keine Spur von
Opulenz, ein stoffiger Speisenbegleiter mit Reifepotenzi-
al. - Peter Moser, Falstaff

Trinktemperatur: 9-12°C

Begleitet wunderbar aromatische Gerichte und verleiht
ihnen Frische von friihlingshaften Nudelgerichten mit
Birlauch oder Pilzen bis zu hellem Gefliigel, Reisfleisch
oder Erdipfelgulasch.

2. Cupsieger Falstaff Traisental DAC Cup - 93 Punkte
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