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SERVIEREN & GENIESSEN

Servieren & geniefden Sie unsere Sifte & Nektare im Weinglas,
damit sich die Aromen voll entfalten konnen

Pur geniefden fir das volle Aroma und den perfekten Genussmoment

Mit Soda- oder stillem Wasser fiir den erfrischenden Genuss

N ungekiihlt fir den vollen, aromatischen Genuss
gekiihlt fir die perfekte Erfrischung

ZWEIREZEPTIDEEN

EINE GENUSSVOLLE
GESAMTKOMPOSITION

e 5cl Birnennektar
e 4cl Dirndlnektar
e 2cl Zitronensaft

Eiswirfel als Basis, danach die
Zutaten ins Glas giefen.
Umrihren. Mit ca. 5cl Gelber
Muskateller Frizzante oder
alkoholfrei mit unserem Rosella

Sparkling Juice & Tea aufgieflen.

Mit Rosmarinzweig (kurz
flaimmen, um atherische Ole
freizugeben) und Zitronenzeste
dekorieren.

Ideal geeignet als (alkoholfreier)
Aperitiv.

DIRNDL TRIFFT KAFFEE

¢ 100ml Dirndlnektar
e 100ml Soda
e 3cl Cold Brew Coffee

Mit Zitronenscheibe dekorieren.

Genussvolle, alkoholfreie Alternative
zum Rotwein.

Ideal zu kriftigen Speisen wie Wild
oder Rind, oder
vegetarischen/veganen
Schmortopfen.
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DIE GETRANKEKARTE GESTALTEN

Ein paar wichtige Informationen & Schlagworte zu unserem Betrieb, um unsere

Safte & Nektare (auch in der Getrinkekarte) prasentieren zu kénnen:

Unser Familienbetrieb befindet sich im Weinbaugebiet
Traisental in Niederosterreich - genauer gesagt in
Theyern, einem kleinen Ort zwischen Krems und St.
Polten.

1913 erwarben unsere Vorfahren die Landwirtschaft dort,
die heute als gemischte Landwirtschaft mit Wein- und

Obstbau bereits in 5. Generation gefithrt wird.

Seit 1982, also seit iber 40 Jahren, fiillen wir vollreife,
handgepfliickte und direkt gepresste Friichte aus
iiberwiegend eigenem Anbau in die Glasflasche. Wir
begleiten die Friichte also vom Baum bis ins Glas -
Regionalitit, Vielfalt und hochster Genuss stehen fiir

uns im Mittelpunkt.

Wie unsere Kund:innen unsere Sifte & Nektare in ihren Getrankekarten

prisentieren:

“Die vermutlich besten Sifte Osterreichs”

“Regional genial”
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