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Riesling
RIED PLETZENGRABEN
Traisental

RIED PLETZENGRABEN
TRAISENTAL oac RIESLING 2022

HERKUNFT

REBSORTE

KATEGORIE

ANALYSE

OPTIMALE TRINKREIFE
GTIN 13 FLASCHENCODE

GTIN 13 KARTONCODE 6ER

LAGE

VINIFIZIERUNG

KOSTNOTIZ

SERVIERVORSCHLAG

SPEISEEMPFEHLUNG

Ried Pletzengraben, Inzersdorf, Traisental
Rheinriesling
DAC

Alkohol: 13,5 % vol.
Sdure: 7,5¢g/L
Restzucker: 4,9 g/L, trocken

2023-2031
9005565176512

9005565676517

Die Ried Pletzengraben liegt oberhalb der Orte In-
zersdorf und Getzersdorf, im obersten Bereich der
Weinlagen. Hier kommt das Konglomeratgestein
hiufig an die Oberfliche und die Verwitterung des-
sen, mischt sich stellenweise mit sandigem Lehm.
Dem Wein verleiht dieses Terroir Wiirze, Mine-
ralitit und feine Frucht.

Alter der Rebstocke 11— 29 Jahre, 2. selektive Hand-
lese am 28.10.2022, gerebelt, gepresst mit der pneu-
matischen Presse - Vergirung im Stahltank fiir 18
Tage, auf der Feinhefe bis Mitte Februar, Abfiillung
im Mirz 2023.

Einladender Duft, tiefmineralisch, vielschichtig nach
Weingartenpfirsich, Wiesenkridutern, Limetten und
Quitten, am Gaumen ein saftig mineralischer
Fruchtkorper, mit verspielter, doch reifer Siure,
elegant und kraftvoll zugleich. Ein finessenreicher

Riesling mit langem Atem und Potenzial.
Trinktemperatur 8 - 12°C

Mit edlen SiiRwasserfischen , feinen Nudelgerichten

mit Pilzen oder Riucherfischen und hellem Gefliigel
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