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ZWEIGELT KAMMERLING® 2023

HERKUNFT
REBSORTE
KATEGORIE
ANALYSE

OPTIMALE TRINKREIFE

LAGE

VINIFIZIERUNG

KOSTNOTIZ

SERVIERVORSCHLAG
SPEISEEMPFEHLUNG

Niederdsterreich
Blauer Zweigelt
Qualitdtswein

Alkohol: 13,0 % vol.
Séure: 54¢g/L
Restzucker: 0,7 g/L, trocken

2026-2032

Die Trauben fiir diesen Zweigelt stammen aus Zweigelt
-Weingarten in NuRdorf und Wagram ob der Traisen.
Sie liegen in Seehdhen zwischen 210 und 280 Metern.
Der Boden ist ein kalkhaltiger Rigolboden aus Lgss.
Léss ist kalkhaltiger Gesteinsstaub (Schluff), der in den
Kaltphasen der Eiszeit aus den damals vegetationsar-
men Alpen hier angeweht wurde und jetzt einen lehmig
-sandigen, immer kalkigen und gut speicherfihigen
Boden bildet.

Kammerlinge sind gesteinshildende Mikrofossilien, die
auch im Konglomeratgestein vorkommen, deren Kalk-
schalen zur Geschmacksbildung dieses Weines beitra-
gen.

Selektive Handlese, Trauben gerebelt, in offenen Be-
haltnissen vergoren, die Maische untergestoRen der
Lagerung zu 100 % im Stahltank. Abfiillung im Marz
2026.

Im Duft animierend nach feiner Weichselfrucht, wiirzi-
ge Nuancen. Am Gaumen Aromen nach roten Beeren
und Weichseln, feine Tannine durch teilweise Lagerung
in gebrauchten franzdsischen Barrique-Féssern, gute
Linge, adstringierend, macht Lust auf den nachsten
Schluck.

Trinktemperatur: 16-18°C, gerne auch kiihler genieRen!

Zu leichten Fleischgerichten, kalte Platte, Vorspeisen,
Speck, Kdse & Co, Frischkise (Schaf, Ziege), Weichkase
(Brie, Camembert)
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